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GN 1/1

Boite rigide GN 1/2 065 art:8887 (056t 8.40 ht
Boite rigide GN 1/2 100 art:1382 T2:66<0t 10.25 ht
Boite rigide 6N 1/2 150 art:1389 {66t 11.20 ht
Couvercle GN 1/2  art:1388 B:86<hf 5.50 ht

Couvercle

Boite rigide GN 1/3 100 art:1377 “8:66%5t
Boite rigide GN 1/3 150 art:1378 [E56<ht
Couvercle OGN 1/3  art:1376 55kt

Boite rigide GN 1/4 100 art:8888 ~%:60ht 7.20 ht
Boite rigide GN 1/4 150 art:3889 “%:66<ht 6.90 ht
Couvercle OGN 1/4  art:8890 #T6%ht 3.75 ht

=

Boite rigide GN 1/6 100 art:1380 5:66<ht
Boite rigide GN 1/6 150 art:1381 B:56<ht
Couvercle GN 1/6

Boite rigide GN 2/3 100 art:1384 T%:30ht 12.25 ht

6N 2/3  art:1383 “Fo6ht

Couvercle 6.10 ht
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art:1319 ZH<A  3.30 ht

Boite rigide GN 2/3 150 art1385 T850%%t 14800t =
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Poéles Class Chef axrinpussives "@-/
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3 ::,’f ) b= En aluminium recouvert de 4 couches croisées,

b = e spéciale usage intensif.

5 x - % Tond rayonné, queue acier, revétement époxy.

© v Resiste & 150°C. Garanti sans PFOR

=

g Poéle @ 120 mm art:1251 2350 ht 18.80 ht

o 0 Poéle # 160 mm art:1244 2790 ht 22.30 ht

o) Poéle @ 200 mm art:1245 350 ht 25.20 ht

g h Poéle # 240 mm art:1246 3550 ht 28.40 ht

= Poéle @ 280 mm art:1247 3990 ht 31.90 ht
Poéle @ 320 mm art:1248 2980 ht 39.80 ht
Poéle @ 360 mm art:1249 6490 ht 51.90 ht
Poéle @ 400 mm art:1250 7550 ht 60.00 ht

Boites Gastronorme MODULUS

Boite rigide 6N 1/1 065 art:8885 23:50ht 18.80 ht
Boite rigide GN 1/1 100 art:8886 28:66ht 22.40 ht
Boite rigide GN 1/1 150 art:1387 38:86ht 24.70 ht

art:1386 TE60ht 14.25 ht
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6.90 ht
9.20 ht
4.10 ht

- Couvercle hermétique.

- braduations des contenances sur les cotés.

5.30 ht
5.50 ht

TVA 7.7 % non incluse

Modulus

- Matériau recyclable 100% : Polypropyléne.

- Stockage et conservation au réfrigérateur et congélateur.
- Réchanffage au four micro-ondes.

- Transparents : identification rapide du contenu.

Validité du 18.10 au 30.11.2021

TVR 1.7% non incluse

Image non contractuelle

Couteaux Victorinox

D

S noir
= Louche 0 6s5cm
Couteau cuisine 15 cm art:6450 I9:30_ht 15.60 ht Louche 6 9 cm
Couteau cuisine 19 cm art:6451 2680 ht 21.50 ht Louche 610 cm
Couteau cuisine 22 cm art:6452 3+60 ht 25.30 ht Louche 611 cm
Couteau cuisine 25 cm art:6453 3885 ht 30.40 ht Louche 012 cm
Couteau cuisine 28 cm art:6454 2580 ht 36.40 ht Louche @14 cm
el "P Louche 616 cm

Couteau bhoucher 16 cm art:6511 2565 ht
Couteau boucher 20 cm art:6513 3810 ht
Couteau bhoucher 23 c¢cm art:6514 23+60 ht
Couteau boucher 26 cm art:6515°3620 ht

20.05 ht
25.20 ht
25.30 ht
28.95 ht

art:3972 1690 ht
art:3974 430 ht
art:3975 1580 ht
art:3976 F5I0 ht
art:3977 2t80 ht
art:3978 3490 ht
art:3979 3880 ht

Louche inox monobloc

8.75 ht
11.50 ht

12.65 ht &
15.30 ht ¢
17.45 ht §
27.90 ht §
31.05 ht ¥
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\ TVA 1.1 % non incluse ©
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Image non

Couteau jambon 30 cm art:6500 4+80 ht

33.45 ht

@D

art:3994 740 ht

Ecumoire 0 8 cm
: . Ecumoire @10 cm art:3995 F320 ht
Coutean saigner 25 cm  art:6522 3436-ht 21.50 ht Foumcire 612 om art.3996 1460 ht
.18 — Ecumoire @14 cm art:3997 2240 ht
T Ecumoire @16 cm art:3998 2810 ht

Couteau patissier 26 cm  art:6479 3435-ht 27.50 ht

art:21121 2680 ht 21.50 ht
art:16319 25:65-ht  20.05 ht

Couteau a fileter 26 cm
Couteau a fileter 20 cm

. @

TVRTT %

Ecumoire inox monobloc

9.10 ht
11.50 ht
11.70 ht
17.90 ht
17.45 ht

non incluse

Validité du 18.10 au 30.11.2021

Planche a découper hygénia

Planche GN1/1 Rainuré brune art: 4896 53:80_ht
Planche GN1/1 lisse brune  art: 4890 26:60_ht

Planche GN1/1 Lisse bleu art: 4893 40:60_ht
Planche GN1/1 lisse verte  art: 4891 46:60_ht

Planche GN1/1 lisse jaune  art: 4895 4680 ht
Planche GN1/1 lisse rouge  art: 221414860 ht
Planche GN1/1 lisse blanche art: 4892 23540 ht

Validité du 18.

43.00 ht
32.50 ht

32.50 ht
32.50 ht

32.50 ht
32.50 ht
28.30 ht

10 au 30.11.2021
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